
Календарный учебный график
Профессия: 43.01.09 Повар, кондитер

на 2023 -2024 учебный год (3 курс,306)
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 К К К К К К К К К

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 0 А К К К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 44 44 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 44

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 64 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 4 4 4 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 64

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 114 39 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 А К К 5 5 5 5 5 4 4 4 4 4 5 5 5 0 0 0 5 5 5 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 114

сам. р. с. 10 5 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 10

обяз. уч. 54 22 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 А К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 2 2 2 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 54

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 64 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 4 4 4 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 64

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 54 22 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 А К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 2 2 2 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 54

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 22 22 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 22

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 108 44 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 А К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 4 4 4 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 108

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 18 18 2 2 2 2 1 1 1 1 2 2 2 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 18

сам. р. с. 4 4 0 0 0 0 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 4

П.00 Прфессиональный цикл 0 А К К К К К К К К К К К 0

ПМ. 00 Профессиональные модули 0 А К К К К К К К К К К К 0

ПМ.02

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента

0 А К К К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 66 66 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 66

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 105 105 10 10 10 10 10 10 9 9 9 9 9 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 105

сам. р. с. 5 5 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 5

УП. 02 Учебная практика обяз. уч. 72 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 72

ПП 02 Производственная практика обяз. уч. 108 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 108

ПМ 03

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента

0 К К К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 64 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 4 4 4 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 64

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 75 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 5 5 5 5 4 4 4 4 4 5 5 5 5 0 0 0 5 5 5 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 75

сам. р. с. 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 5

УП. 03 Учебная практика обяз. уч. 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 72

ПП 03 Производственная практика обяз. уч. 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 А К К К К К К К К К 108

ПМ 06

Международные стиандарты WS по 

компетенции " Поварское дело" 0 К К К К К К К К К К К 0

обяз. уч. 96 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 6 6 6 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 96

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 0

УП. 04 Учебная практика обяз. уч. 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 36

ПП 04 Производственная практика обяз. уч. 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 А К К К К К К К К К 36

Консультации взаим. пр. 52 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К 72

Экзамены взаим. пр. 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К 0

1452 562 36 36 36 36 35 35 33 33 34 34 34 36 36 36 36 36 А К К 36 36 36 36 35 34 34 34 34 35 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К К К К К К К К 1452

24 14 0 0 0 0 1 1 3 3 2 2 2 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 1 2 2 2 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К К 24

1476 576 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К К К К К К К К 1476

А- аттестационная неделя

К- каникулы Зам директора по УР Т. А. Дядичкина

ГИА - Государственная итоговая аттестация

ОП 02
Основы товароведения продовольственных 

товаров

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Всего часов в неделю учебной нагрузки

Лепка и рисование

ОП.12 Кухни мира

ОП.09

МДК 02.01
Организация приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных изделий, 

Сентябрь Октябрь Ноябрь

МДК 02.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горяичх 

блюд, кулинарных изделий, закусок

ОП.10
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности

ОП.11
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Июнь

ОП.04
Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности

ОП.05

Декабрь
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Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

Февраль августЯнварь

Всего час. в неделю при взаимодействии с преподавателем

МДК 06.01
Стандарты WS по компетенции 

"Поварское дело"

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности

Основы калькуляции и учета

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности

Физическая культура

3636

МДК 03.01
Организация приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, 
МДК 03.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок


