
Календарный учебный график

Специальность: 43.02.15 Поварское и кондитерское дело

на 2023 - 2024 учебный год. 3 курс
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О.00 Общеобразовательный цикл

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально - 

экономический цикл
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

взаим. пр. 60 20 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 0 2 2 0 0 0 А К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 А К К К К К К К К 60
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

взаим. пр. 60 20 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 0 2 2 0 0 0 А К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 А К К К К К К К К 60
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

взаим. пр. 40 40 4 4 4 4 0 0 4 4 4 4 0 4 4 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 40
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

взаим. пр. 20 20 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 0 2 2 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 20
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 0 А К К А К К К К К К К К 0
взаим. пр. 110 30 4 4 4 4 0 0 4 2 2 2 0 2 2 0 0 0 А К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 4 4 4 4 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 А К К К К К К К К 110
сам. р. с. 10 10 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 0 2 2 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 10

взаим. пр. 80 20 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 0 2 2 0 0 0 А К К 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 3 3 3 3 0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 А К К К К К К К К 80
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

взаим. пр. 75 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 4 4 4 4 0 0 0 3 3 3 3 3 4 4 А К К К К К К К К 75
сам. р. с. 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 0 0 А К К К К К К К К 5

взаим. пр. 68 20 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 0 2 2 0 0 0 А К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 0 0 0 2 2 2 4 4 4 4 А К К К К К К К К 68
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

ПМ.00 Профессиональные модули 0 А К К А К К К К К К К К 0
0 А К К А К К К К К К К К 0
0 А К К А К К К К К К К К 0

ПП 01 Производственная практика взаим. пр. 72 72 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 72

ПМ 02

Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, 

0 К К К К К К К К К К 0

взаим. пр. 40 40 4 4 4 4 0 0 4 4 4 4 0 4 4 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 40
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

взаим. пр. 100 100 10 10 10 10 0 0 10 10 10 10 0 10 10 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 100
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

УП 02 Учебная практика взаим. пр. 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 36
ПП 02 Производственная практика взаим. пр. 108 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 108

ПМ 03

Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, 

0 К К К К К К К К К К 0

взаим. пр. 38 20 4 4 4 4 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 13 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 38
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

взаим. пр. 142 20 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 0 4 4 0 0 0 А К К 0 8 13 13 13 13 13 13 13 0 13 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 142
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

УП 03 Учебная практика взаим. пр. 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 36
ПП 03 Производственная практика взаим. пр. 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 108

ПМ 04

Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации холодных и 

горячих десертов, напитков сложного ассортимента с 

учетом потребностей разичных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания 

0 К К К К К К К К К К 0

взаим. пр. 40 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 13 13 0 0 0 11 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 40
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

взаим. пр. 80 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 13 13 13 13 13 13 А К К К К К К К К 80
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

ПМ. 05

Организация и ведение процесов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации хлебоулочных, 

мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с 

учетом потребностей различны категорий потребителей, 

0 А К К А К К К К К К К К 0

взаим. пр. 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 0 0 0 2 2 2 0 0 0 0 А К К К К К К К К 32
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

взаим. пр. 80 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 4 4 4 4 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 А К К К К К К К К 80
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 0

Консультации взаим. пр. 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 К К К К К К К К 72
Экзамены взаим. пр. 42 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К 0

1497 566 36 36 36 36 36 36 36 34 34 34 36 34 34 36 36 36 36 К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 35 35 35 35 35 36 36 36 К К К К К К К К 1497

15 10 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 0 2 2 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 0 0 0 К К К К К К К К 15

1512 576 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К К К К К К К 1512

Зам директора по УР Т. А. Дядичкина

МДК 02.01
Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента.

Декабрь августЯнварь Март апрель май Июнь июль
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Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года  

Февраль

Русский язык и культура речи

ОП.04 Организация обслуживания

Сентябрь Октябрь Ноябрь

3
 к

у
р

с

ОГСЭ.03
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности

ОГСЭ.04 Физическая культура

ОГСЭ.06

ПМ 01
Организация и ведение процессов 

приготовленияи подготовки к реализации 

ОП.05
Основы экономики, менеджмента, 

маркетинга

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного 

ассортимента 

ОП.07
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности

МДК 03.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента 

МДК 04.01
Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного 

ассортимента 

МДК 04.02

МДК.05.01

Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных 

и горячих десертов, напиков сложного ассортимента 

Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации хлебоулочных, мучных кондитерских изделий 

сложного ассортимента

ОГСЭ.05 Психология общения

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента

МДК 03.01
Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента 

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Всего часов в неделю учебной нагрузки

А - аттестационная неделя

К - каникулы
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